Velo Club
Daniken

Fischessen in der Erlimatthalle am 23./24. Oktober 2026

Die Helfer-Crew (nicht vollstindig) vor dem Ansturm

Kiirzlich fand das traditionelle Fischessen des Velo Club Déniken in der Erlimatthalle
in Dédniken statt. Die Felchen stammten aus dem Sempachersee. Die bewahrte Kiichen-
Crew sorgte mit viel Fachwissen und Einsatz fiir die Zubereitung der knusprig
frittierten Fisch-Filets sowie der hausgemachten Sauce Tatar. Das Servicepersonal
servierte den Gésten die schon angerichteten Fischteller an den Tisch.

Produktion der Sauce Tatar Fische auslegen wie die Profis
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Immer schon wiirzen... Toni Schenker — Le grand chef de fritteuse

Dank der tadellosen Organisation unter dem OK-Priasident Hugo Hagmann ging der
Anlass reibungslos iiber die Bithne. Der Gésteaufmarsch war erfreulich gross. Die rund
200 Platze in der Festwirtschaft waren an beiden Tagen gut besetzt. Am Freitag
mussten sogar noch zusitzliche Tische gedeckt werden.
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Madame Sauce Tatar am Werk Schon anrichten...das Auge isst mit!

Nach dem Essen konnten sich die Besucherinnen und Besucher am reichhaltigen
Kuchenbuffet bedienen. Besonders beliebt war auch der Kaffee Baileys mit
Schlagrahm und Schokoladenstreuseln. Die angeregten Gespriache und zahlreichen
positiven Kommentare zeigten, dass die Gaste rundum zufrieden waren und einen
genussvollen und geselligen Aufenthalt erleben durften.



Unter den Gésten viele Daniker und Déanikerinnen und auch viele Besucher aus den
benachbarten Gemeinden.

Ein herzlicher Dank gebiihrt den zahlreichen freiwilligen Helfern des Velo Club
Daéniken, die mit ihrem motivierten Einsatz vor und hinter den Kulissen den
gelungenen Anlass ermdglicht haben.
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Angeregten Gespriche und gute Stimmung

Das Fischessen war einmal mehr ein voller Erfolg und fand im Dorf ein durchwegs
positives Echo.

Fiir den Velo Club Diniken ist dies eine schone Bestatigung und Motivation, diesen
traditionellen Anlass auch in Zukunft weiterzufiihren.

Roberto Bumann (Text und Fotos)



